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Rezet in PDF
Einkaufszettel
600g Schweinerticken oder Oberschale
200g Schweineschwarten
300g Hackfleisch vom Schwein
120 ml Kesselbrihe (entsteht beim Kochen des Schweinefleisches)

oder 150-200mI Milch
1 Ei

Milch und Ei als Kutterersatz

25 g Pokelsalz
5g schwarzer Pfeffer, Pulver
3g Knoblauchpulver oder -granulat
3g Kiimmel. gemahlen

50g Zwiebelgranulat
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